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Voorgerecht, keuze uit:

Pompoensoep
met creme fraiche en sinaasappel

Ceasarsalade volgens Jopen
Romeinse salade, ansjovis, Parmezaanse kaas,
rode ui en croutons

Carpaccio
rauw gemarineerde rundermuis, oude beemster kaas,
noten, citroen

cecesse s sesenne

Hoofdgerecht, keuze uit:

Parelgort
rondgeslepen gerst als risotto gegaard, gebakken
paddestoelen, Parmezaanse kaas, truffel, spinazie

Vangst van de dag
creme van bospeen en chermula, pestosaus van wortelloof

Jopen Stoof
Jopen Stoof van de dag, gerookt spek en Jopenbier

Dessert, keuze uit:

Nemesis
chocoladetaart, vanille ijs, sabayon van Jopen Koyt

Bieramisu
tiramisu volgens Jopen, met donker bier en koffielikeur
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Rustieke broodjes vooraf met gezouten boter en extra vierge olijfolie
Voorgerecht, keuze uit:

Oerbiet
gepoft in eigen creme, komkommer-yuzu créeme, sri racha kroepoek

Zalm
in eigen keuken gerookt, rode biet, komkommer-yuzu creme, sri racha kroepoek

Steak tartaar
rauw Hollands rundviees, sjalot, bieslook, mosterd, truffelmayonaise,
ei dooier, brioche

R

Tussengerecht:
garnalenbisque, aardappelschuim, gerookte paprika

cecesce o secccns

Hoofdgerecht*, keuze uit:

Salade van seizoensgroenten
rauwe, gemarineerde en/of gegaarde groenten, hummus, jus van rode bieten.

Vis van de dag
creme van bospeen en chermula, visjus met laurier

Entrecote
200 gram rund viees met een mooi randje vet,
Zilveruien creme, kalfsjus met Jopenbier

*alle hoofdgerechten worden geserveerd met
friet van Friethoes en seizoensgroenten

Dessert, keuze uit:
Nemesis
chocoladetaart, vanille ijs, Sabayon van Jopen Koyt

Bieramisu
tiramisu volgens Jopen, met donker bier en koffielikeur

Kaas
selectie Hollandse kazen van fromagerie L'amuse,
compote van bier en pruimen, notenbrood
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Een heerlijke avond genieten en proeven!

6-gangen verassingmenu

Laat je verrassen door de chef en zijn keukenbrigade.
Een proeverij van 6 kleine gerechten, geinspireerd op het seizoen en ons breed assortiment aan
bieren.

Bijpassend bierarrangement
Maak het nog spannender met een bierarrangement van Jopen.

Comnbineer elk gerecht met het bijpassende bier met ieder zijn eigen verhaal.
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@ Bijgroepen groter dan 15
personen vragen wij om de
keuzes een dag van te voren

door te geven.

‘- Wij houden graag rekening
met allergieén, mits van
tevoren aan ons door gegeven.

‘- We dragen graag bij aan een
gezonde visstand in onze
zeeén. Daardoor werken we
met vis van het seizoen.
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