STARTERS

MENU

RUSTIEKE BROODJES ¥ 4.6

3 stuks rustieke broodjes
met gezouten boter en olijfolie

ROMIGE ZUURKOOLSOEP* 81

met een tartaar van huis gerookte

zalm
*ook beschikbaar als vegetarische versie @

OESTER 58

oester van het seizoen
"ouur en naturel op z'n lekkerst"

MAINS

GEROOKTE RODE BIET @ 9.6
Mmet een créme van basilicum,
komkommer & yuzu, en sriracha

kroepoek
Lekker met: Koyt

HUISGEROOKTE ZALM 12.6
gerookt in eigen keuken met rode

biet, met een creme van basilicum,
komkommer & yuzu, en sriracha
kroepoek

STEAK TARTAAR 12.6
rauw Hollands rundviees met sjalot,
bieslook, mosterd, truffelmayonaise,
ei-dooier en brioche

Onze medewerkers adviseren je graag over
bijpassende Jopenbieren bij de gerechten!

RAVIOLI 9 213
met knolselderij en truffel in een

romige Parmezaanse saus met

kervel, zoete witte ui en citroen

Lekker met: Dubbel wit of Tripel

PIEPKUIKEN 286
in zijn geheel gebraden en

geserveerd met seizoensgroenten

en een dragon-roomsaus

VIS VAN DE DAG 256
op de huid gebakken en geserveerd
met seizoensgroenten en een

kruidige frisse citrus salsa
Lekker met: Juicy lager, of Hoppenbier

BAVETTE 26.6
bleu’ gebakken Double Dutch™
rundvlees geserveerd met

seizoensgroenten en kruidenboter
Lekker met: Don't Trye This @Home

Friet van FrietHoes Haarlem
geserveerd met mayonaise

Gemengde salade

Extra seizoensgroenten

Laat het ons weten als u voedselallergieén of dieetwensen heeft.
Wij rekenen bij groepen niet apart af. Bankbiljetten groter dan €100,- kunnen wij helaas niet aannemen.



DESSERTS

CHOCOLATE NEMESIS @) 9.2
chocoladetaart, vanille ijs, sabayon
van Jopen Koyt bier

BEERAMISU @ 8.2

originele tiramisu, donker Jopenbier
en koffielikeur

CREME BRULEE @ 8.2
traditioneel met veel vanille en een
dunne laag gebrande karamel

KAASPLATEAU 125

Fromagerie I'amuse, een selectie
van vier Nederlandse kazen met
pruimencompote en notenbrood

LIEVER EEN DONKER BIER ALS DESSERT?

Vraag het onze medewerkers!

SPECIAL COFFEES

HAARLEM KOFFIE SPANISH COFFEE

met Haarlems likeur met Licor 43

BAILEYS COFFEE FRENCH COFFEE

met Baileys likeur met Grand Marnier of Cointreau
MEXICAN COFFEE ITALIAN COFFEE

met Tequila en koffielikeur met amaretto

CALYPSO COFFEE D.O.M. COFFEE

met Tia Maria en bruine suiker met D.O.M. likeur

IRISH COFFEE KISS OF FIRE

met Irish Whisky en bruine suiker met Tia Maria en Cointreau

Laat het ons weten als u voedselallergieén of dieetwensen heeft.
Wij rekenen bij groepen niet apart af. Bankbiljetten groter dan €100,- kunnen wij helaas niet aannemen.



