chaum und

NE MANGO-CRUMBLE
tchen mit Mangokompot und
erosteten Mandeln

(EXTRA KUGEL VANILLEEIS)

SPEZIAL €830
KAFFEE

HAARLEM KAFFEE
Mit Haarlem Likor

BAILEYS KAFFEE
Mit Baileys Likor

MEXIKANISCHER KAFFEE
Mit Tequila und Kaffe

CALYPSO KAFFEE
Mit Tia Maria und braunem Zucker

IRISH KAFFEE
Mit Irish Whiskey und braun

ANISCHER KAFFEE
icor 43

Zucker

it Amaretto

D.0.M. KAFFEE
Mit'D.0.M. Likor

KISS OF FIRE K
Mit Tia Maria un

GETRANKE

€
Pinot Grigio Trocken Glas 6,50
Radio Boca Verdejo Trocken Glas 6,50
La Baume Chardonnay Trocken Glas 6,50
Tolltraum SuB Glas 5,50
Petit Pont Rosé Glas 6
Lunatico Primitivo Rot Glas 6
Cava Brut Flasche 75cl 25
Prosecco Flasche 20cl 810
Alkoholfrei Dose 8
Tee 3,20 Kaffee Latte 3,80
Frische Minztee 4 Espresso Macchiato 3,80
oder frischer Ingwertee Latte Macchiato 4,50
Kaffee 3,30 Doppelter Espresso 4,70
Espresso 3,30 HeiBe Schokolade 4
Cappuccino 3,70 (mit Sahne) 4
Flat White S +0,50
Lemonade 2,50 Ice-Tea, Ice-Tea Green 3,90
o Milch 2,50 Almdudler 5,30
= Chocomel (kalt), Fristi 3,80 Schulp Apfelsaft 3,90
E Chaudfontaine rot (sprudelnd) 3,80 Tomatensaft Big Tom Spiced 4,80
= oder blau (still) Frischer Orangensaft 3,90
S Coca Cola (regular, zero), 3,80 Fever Tree: Ginger Ale, Ginger 4,80
Fanta, Cassis, Sprite Beer, Mediterranean Tonic
Bitter Lemon 3,90
Inlandische Destillate (ab Preis) 4,50
Auslandische Destillate (ab Preis) 5,50
Likore (ab Preis) 5,50
JOPEN World Gin Award 2019: Silber 8,20
Spirits International Prestige Awards 2018: Gold
JOPEN 5,90
JOPEN World Gin Award 2019: Weltbester Genever 6,40
JOPEN
Wir haben neue Eichenfasser, Bourbonfasser und Oloroso Sherryfasser 8,50
verwendet. Dies ergibt harmonische Aromen mit deutlichem Einfluss von
Eiche und Oloroso.
Wir haben neue Eichenfasser, Bourbonfasser und Pedro Ximenez 8,50
Sherryfasser verwendet. Das Ergebnis ist ein harmonischer Geschmack mit
deutlichem Einfluss von Eiche und Pedro Ximenez.
Dieser Whisky wird aus einer Maische stark getorfter Malze hergestellt und 8,50

in slowenischer Eiche, Bourbonfassern und teilweise in Pedro Ximenez
Sherryfassern gereift. Das Ergebnis ist ein ausgewogener Geschmack mit
torfigen Noten, slowenischer Eiche und einem Hauch von Pedro Ximenez.

UNSERE BIE

FLASCHE & DOSE



https://untappd.com/v/jopenkerk-haarlem/59683?menu_id=31296
https://untappd.com/v/jopenkerk-haarlem/59683?menu_id=81285

nen-Creme, fri
roter Chili und sc

SHORTRIB

Mit Frihlingszwiebel/Zitro
Zwiebeln mit Zitronen/gerau
Paprika-Dressing, eingelegtem
mildem Chili-GewUrz-Rub und Kim

BLACK ANGUS BURGER
Mit gerduchertem Kase, Bacon, Tartar-Sauce
und karamellisierter Zwiebelkompott

HIRSCH-CARPACCIO

Mit Truffelmayonnaise, eingelegten
Bundpilzen, Grana Padano und gerdsteten
Haselnussstuckchen

HAUSGERAUCHERTER LACHS
Angemacht mit Zitronendressing, roten
Zwiebeln und frischen Krautern

SARDINEN 15,50
Noch in der Dose, mit Zitronencreme, suB3-
sauren Zwiebeln und gerducherten Rote Bete,
frischen Frihlingszwiebeln und suB-sauren
Senfkornern
NEgp

AUSTERNPILZ 15,50
Mit Gewurzen, orientalischer Glasur, Frihlings-
zwiebel/Zitronen-Creme, frischen Fruhlingszwie-
beln und eingelegtem roten Chili

VE@

GESCHMOLZENER WILDE WEIDE KASEV’IS,SO
With tc oasted vegetables and radish
spro er

Parma erweitert werden +2,50

VORSPEISEN

¢
SUPPE DES TAGES ”
Serviert mit Brot

SOUS-VIDE SCHWEINEBAUCH
Glasiert mit orientalischem Lack,
eingelegten Bundpilzen, mit einer Creme
aus Karotte und Tahini und

einer frittierten Zwiebel

PIRI PIRI BLACK TIGER GARNELEN
Black Tiger Garnelen. In frischer
Marinade mit gerostetem Gemuse

en roten Zwiebelnfresh

14,50

ALL DAY MENU

VEp
VERGESSENES GEMUSE ~
Mit gerosteter lila Karotte, gepuffter
gelber Bete, Pastinake, geraucherter
roter Bete und Petersilienwurzel mit
einer Creme aus Apfel und Rotkohl

CARPACCIO VOM HIRSCHFILET
Mit Truffelmayonnaise, eingelegten
Bundpilzen und Grana Padano

ltronen- und

ORMANDIE
it Mignonette und Zitrone

ANDISCHE CHARCUTERIE
ockenwurst, Coppa di Parma von
ordemeijer und Hohlen-Schinken
NEp
KASE VON FROMAGERIE LAMUSE ~
Auswahl von vier niederlandischen Kasesorten,
serviert mit stBer Tapenade und Nussbrot
NEp
BURATTA DI BUFALA”
Mit frischem Rucola, Rucola-Pesto
Erweiterbar mit dunn geschnittenem
Hohlen-Schinken
. VEq
BROTCHEN ZUM TEILEN MITDI 7
Mit hausgemachtem Dip aus Rucola-Pesto,
Pinienkernen und Mayonnaise

4 BITTERBALLEN
4 KASE-STICKS

Serviert mit einer Portion Pommes
von FrietHoes

HAARLEM KNACKERS

Von Cordemeijer (S Stuck)
VE@

NUSSE ~

Gemischt

HAUSMARINIER
Mix aus Kalame




